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Forsyn deg av var friske salatbuffet og smak pa vares
hjemmelagde focaccia brad mens du venter pa din biff.

Du velger selv starrelse pa biffen, hvordan du vil ha den

stekt, hvilke poteter som frister og hva slags saus du gnsker.

Servitagren anbefaler passende viner.
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Help yourself from our fresh salad buffet and enjoy our
homemade focaccia bread while you wait for your beef
to get ready.

You choose desired size, cooking and what
kind of potatoes and sauce you would like.

Our waiter will recommend suitable wines.
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150 gr 185
250 gr 260
350 gr 320
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120 gr 185
180 gr 245
300 gr 320
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90 gr 195
180 gr 295
250 gr 355
7o Fish
«Dagens fangst»
«Catch of today»

225

PiAAer
Bakt potet

Melk

Flategratinerte

Melk
Pommes frites

Sous
Radvinsaus
Sulfitt

Peppersaus
Melk

Bernaisesaus
Egg

Ra
Medium
Godt stekt

Sbstbuffet

Frisk salatbuffet

med hjemmelaget

focaccia

Hvete




Desseid

Panna cotta
Med friske baer og krem | With fresh berries and cream

Melk|Milk

Sjokoladefondant| Chocolate fondant
Hjemmelaget sjokoladefondant med vaniljeis fra

Il Gelato i Egersund |Homemade chocolate fondant
with vanilla ice cream from Il Gelato in Egersund

Hvete|Wheat Melk|Milk Egg Natter|Nuts

Créme Brulée

Klassisk Creme Brulée med bringebaer sorbet fra
Il Gelato i Egersund |Homemade Créme Brulee
with raspberry sorbet from Il Gelato in Egersund

Egg Melk|Milk
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125

145

135




